
                                                         
Titre du poste :  
 
Boulanger Pâtissier (CNP 63202) 

 
Description des tâches;  

 
• Cuire pains, viennoiseries et produits de boulangerie à l'aide d'équipements professionnels;  
• Surveiller les temps de fermentation et de cuisson afin d'assurer la qualité des produits; 
• Préparer et mettre en place les produits pour la vente; 
• Emballer, étiqueter et assurer le contrôle de la qualité des produits finis; 
• Planifie la production efficacement afin de produire une quantité répondant aux besoins de 

l’établissement; 
• Planifie et contrôle les achats de denrées sèches et périssables afin d’optimiser la qualité, la 

production des produits et les profits; 
• Appliquer rigoureusement les normes d'hygiène, de salubrité et de sécurité alimentaire; 
• Nettoyer et entretenir les aires de travail et les équipements; 
• Offrir un service à la clientèle au comptoir, au besoin; 
• Effectuer toutes autres tâches connexes. 

 
 
Adresse du lieu du travail; 
 
1233, Boulevard Louis XIV, Québec (Québec), G2L 1L9 
 
Exigences du poste; 

 
Certificat ou diplôme en boulangerie pâtisserie 
Expérience de 6 à 12 mois en commerce de détail 
Le service à la clientèle est votre priorité. 
 
Conditions de travail; 

 
$ 17.69 à 18.13$/heure, 40h/semaine 

 
Personne à contacter :  
 
Colette Drolet 
iga0490coopcharlesbourg@Sobeys.com  
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