Poste de cuisinier
Entreprise : Savini
Lieu de travail : 32 rue Sainte-Anne, Québec, G1R 3X3

Fonctions principales :

e Préparer et faire cuire des plats ou des repas complets
o Inspecter les cuisines et les aires de services

e Cuisiner les plats selon les recettes

o Nettoyer la cuisine et les espaces de travail

e Couper la volaille en morceaux, préparer les sauces et préparer les
aliments pour la cuisson

Exigences :
e Esprit d'équipe
e Certification ou dipléme en cuisine

e 6 mois a moins d’'un an d’expérience en cuisine
e Langue parlée : Aucune exigence requise

Conditions d’emploi :

e 6 postes a pourvoir

Emploi saisonnier du 15 avril 2027 au 15 novembre 2027
e Temps plein 32 heures par semaine

e Jour/soir/matin/Fin de semaine

e 20.50% de I'heure

e Souci du détail

e Milieu ou les activités se déroulent a un rythme rapide, Debout pour une
longue période, Travail sous pression

Date d'entrée en fonction : 15 avril 2027

Pour postuler : directeur.vg@lesavini.com



