Responsable de la sanitation
Groupe MAG : Nous sommes une entreprise familiale de transformation alimentaire, qui se spécialise dans la fabrication et la création de mayonnaises, vinaigrettes, trempettes et sauces pour la restauration et pour la vente au détail. Devenues une référence dans le domaine agroalimentaire, nous comptons plus de 80 employés répartis dans 2 usines. Notre mission : offrir des produits locaux, innovants et de qualité répondant à des normes élevées et aux goûts de la clientèle.

Nous sommes à la recherche d'un Responsable de la sanitation pour rejoindre notre équipe de soir. Si vous avez de l'expérience en nettoyage dans l'industrie alimentaire, une solide expérience en gestion d'équipe et que vous êtes prêt à participer activement aux tâches de nettoyage, cette opportunité est faite pour vous !
Avantages : 
Environnement de travail positif et collaboratif où les idées et l’initiative sont valorisées. Culture de l’entreprise axée sur l’humain et le respect. Formation et accompagnement. 
• Horaire stable de jour, de semaine
• Café et produits de l’entreprise gratuits
• Paie traitée à chaque semaine
• Congés personnels, congés maladie, banque d'heures accumulées
• Assurance Vie
• Programme d'Aide aux Employés
• Programmes de Bien-être
• Stationnement sur place
• Tenue Décontractée
• Vous avez de l'expérience à l'extérieur de l’organisation ? Nous pouvons la reconnaitre.
Description du poste 

Type d'emploi : Temps plein, permanent
Rémunération : 22$ à 25$ par heure selon expérience
Horaire : Soir 15h30 à minuit (fin de quart variable selon les besoins).
Lieux de travail : Présentiel, usine de St-Augustin-de-Desmaures.

Responsabilités
· Superviser et coordonner les activités de sanitation de l'usine.
· Participer activement aux tâches de nettoyage et d'entretien selon les normes de l'industrie alimentaire.
· Gérer et former une équipe de nettoyage.
· Élaborer et mettre en place des procédures de sanitation efficaces.
· Assurer la conformité aux réglementations sanitaires en vigueur.
· Collaborer avec les autres départements pour garantir un environnement de travail propre et sécuritaire.
· Participer à l'analyse et à l'amélioration des processus de sanitation.
Exigences
· Expérience en nettoyage d'industrie alimentaire (1-2 ans).
· Expérience en gestion d'équipe (1-2 ans) et bon sens collaboratif.
· Personne méthodique et rigoureuse dans l'application des méthodes de travail établies.
· Facilité à communiquer lors de l'intégration de nouvelles personnes à l'équipe.
· Bonne capacité d'adaptation et d'analyse face aux changements.
· Leader positif.
Nous offrons un environnement de travail dynamique et stimulant, ainsi qu'une rémunération compétitive. Si vous êtes prêt à relever ce défi, à participer activement aux tâches de nettoyage tout en assumant un rôle de supervision, et à contribuer à notre engagement envers l'excellence de l'hygiène et de la sanitation, nous vous invitons à postuler dès maintenant.

Vous êtes le ou la candidate que nous cherchons? Envoyer votre C.V., ainsi qu’une courte présentation à l’adresse suivante : mpellerin@groupemag.com
Au plaisir de se rencontrer !

