Offre d’emploi : Cuisiniers/cuisinieres (63200)

Lieu de travail :

RESTAURANT ARCHIBALD PETIT CHAMPLAIN
40 rue du Marché-Champlain

Québec (Québec) G1K 4H3

CANADA

Principales fonctions :

e  Faire le suivi des commandes et la gestion des réceptions;

e  Planifier la production en cuisine et 1’organisation du travail de son équipe de maniére efficace;
Travailler de fagon sécuritaire;

Assurer la préparation des plats commandés dans les délais requis;

Participer a la réalisation des opérations quotidiennes de la cuisine;

Effectuer et assurer les activités quotidiennes de ménage de son département;

Contribuer a minimiser les pertes;

Assurer I’entretien et la salubrité du matériel et de 1’équipement selon les normes établies;

e Assurer la rotation des stocks;

e  Effectuer toutes autres tdches connexes.

Exigences :

e Posséder un diplome d’études secondaires ou I’équivalent;
e Posséder 2 ans a moins de 3 ans d’expérience.

Conditions de travail :

e  Salaire horaire de 23,00 $;

e  Horaire de 40 heures / semaine;

e  Emploi permanent a temps plein;

e  Langues parlées : Francais ou anglais;

e Date prévue d’entrée en fonction : Le plus rapidement possible.

Avantages sociaux :

e  Repas fourni a chaque quart de travail;
e  Abonnement annuel au gym payé;
e  Rabais d’employé dans tous les restaurants du Groupe Limonade.

Pour postuler :

®  Par courriel : j.marier@groupelimonade.com

Seules les personnes qui sont 1également autorisées a travailler au Canada peuvent postuler a cet emploi. Si vous n’étes
pas actuellement autorisé a travailler au Canada, I’employeur ne considérera pas votre candidature.

Cet employeur cherche a promouvoir 1’équité en emploi pour tous les candidats, y compris ceux qui s’identifient aux
groupes suivants : Autochtones, Nouveaux arrivants au Canada, Vétérans, Minorités visibles et Jeunes.
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